
N E W  E V E  M E N U

2023 |  2024



RESUME

MENU JANTAR | DINNER MENU
P.3

 MENU VEGETARIANO | VEGETARIAN MENU 
P.4

BEBIDA | DRINK 
P.5
 

PREÇO | PRICE
P.6

DRINK OPEN BAR
22h/02h00 - PRICE

P.7 



MENU DE JANTAR
DINNER MENU

WELCOME DRINK

ENTRADA | STARTER 

PRATO PRINCIPAL  | MAIN COURSE

Copo de Champagne  | Glass of Champagne

Sashimi de Salmão com «Miso-Sésamo»
Salmon Sashimi | Camarão | Pepino | Guacamole | Mousse de Wasabi | Sumo de Lima

Salmon Sashimi with «Miso-Sésamo»
Smoked Salmon | Prawns | Cucumber | Guacamole | Wasabi Mousse | Lime Juice

Peixe | Fish 

Espiral de Linguado com Creme de Limão
Espargos | Cenoura | Courgette 

Plaice Fillet Roll with lemon cream sauce
Asparagus | Carrot | Zucchini

Carne |  Meat

Tornedó de Vitela Branca 
Mil Folhas de Batata Aromatizado com Tomilho | Puré de Cogumelos 

Roasted White Veal Tornedo 
Million Layer Potatoes Flavored with Thyme | Mushroom Purée

SOBREMESA  | DESSERT

Dôme Crème Brûlée 
 Mousse de Chocolate Preto | Coração de Crème Brulée | Bâtonnets de Meringue à la rose

Dôme Crème Brûlée
 Black Chocolate Mousse | Crème Brulée | Bâtonnets de Meringue à la rose

E



MENU VEGETARIANO
DINNER MENU

WELCOME DRINK

ENTRADA | STARTER 

PRATO PRINCIPAL | MAIN COURSE

Creme Aveludado de Ervilhas 
Rabanete | Rebento de Ervilha | Pão Torrado Caseiro

Velvety Peas Cream Soup 
Radish | Pea Shoot | Homemade Toast

Lentilhas “ Du Puy” com molho de Caril e Coco
Cenoura | Courgette | Couve Flor | Espargos

Du Puy” Lentils with Curry and Coconut Sauce
Carrot | Zucchini | Cauliflower and Asparagus

Almondega Vegetariana Com Cogumelos Shimeji e Molho de Tomate
Cenoura | Alho Françês | Tomate | Cogumelos

Vegetarian balls With Shimeji Mushrooms and Tomato Sauce
Carrot | French garlic | Tomatoes | Mushrooms

E

SOBREMESA |  DESSERT  

Dôme Crème Brûlée 
 Mousse de Chocolate Preto | Coração de Crème Brulée | Bâtonnets de Meringue à la rose

Dôme Crème Brûlée
 Black Chocolate Mousse | Crème Brulée | Bâtonnets de Meringue à la rose

Copo de Champagne  | Glass of Champagne



DRINKS | BEBIDA
DINNER MENU

Barranco do Vale 
Tinto | Red

Conto Sauvignon Blanc 
Branco | White

 

Water and Soft Drinks |  Água e Refrigerantes  

( ½ garrafa por pessoa | ½ bottle per person )



MENU CRIANçA
CHILDREN MENU

STARTER | ENTRADA

MAIN COURSE | PRATO PRINCIPAL

Creme Aveludado de Ervilhas 

Velvety Peas Cream Soup 

Peito de Frango
Puré de Batata | Legumes

Chicken Breast
Mashed Potatoes | Vegetables

DESSERT | SOBREMESA 

Bolo de Chocolate | Gelado de Baunilha 

 Chocolate Cake | Vanila Ice Cream

DRINKS

Refrigerante e Água

Soft Drink and Water



Preço | Price /Pax : 160€

Menu Crianças | Children Menu : 50€

PREÇO | PRICE

Jantar | Dinner

RESERVATION

restaurantespikes@gmail.com  

+351 924 216 004 |  spikes.pt



N E W  E V E  M E N U
2023 |  2023

Espirituosos | Spirit & Mixers
( Citadelle Gin, Ivan Vodka, Plantation Rum, Jameson Whisky, Corralejo 

Tequila, Licores, Mixers )

Vinho Branco | White Wine
Encosta do gadiana 

Vinho Tinto | Red Wine
Conto Syrah

Refrigerante | Soft Drinks

Sumo Natural | Natural juices

Água | Water 

Cerveja | Guiness | Beer | Somersby | Cider 

BAR ABERTO | OPEN BAR 
22h/02h00

DRINKS

Preço | Price /Pax : 50€




