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Creme Aveludado de Parmesão | “Breadsticks” crocantes 
Parmesan Creamy Velouté | Crispy “Breadsticks”

Ou | Or 
Lasca de Foie Gras | Compota de Beterraba | Figo | Tosta 

Foie Gras Shaving | Beetroot Jam | Fig | Toast
Ou | Or 

Ravioli de Queijo | Camarão | Crème aveludado de Cogumelos 
Cheese Ravioli | Prawns | Creamy Mushrooms Sauce

Rolo de Peito de Perú Assado no Forno | Rosmaninho | Molho de Arando
Rolled Turkey Breast with Rosemary and Cranberry Stuffing

Ou | Or 
“Wellington” de Novilho | Puré de Pestinagas | Asparagus

Beef Wellington | Mashed Parsnips | Asparagus
Ou | Or 

Borrego no forno | Gratin de Batata aromatizada com Tomilho 
Roast Lamb | Potatoes Gratin with Thyme Flavored 

Ou | Or 
Bacalhau Gratinado | Batata | Cebola | Creme de Limão 

Gratin Codfish | Potatoes | Onion | Lemon sauce 

 Bûche de Noel  | Baunilha, chocolate e Caramelo 
Bûche de Noel | Vanilla , Chocolate and Caramel 

Ou | Or  
Tarte Tatin de Maçã   | Crème Fraiche | Gelado
Apple Tart Tatin | Creme Fraíche and Ice Cream 

Ou | Or 
Pudin Tradicional Inglês | Crème Ingles

 Traditional English Pudding | English Cream

Mignardises
Café ou Chá | Coffee or Tea

ENTRADA  | STARTER 

PRATO PRINCIPAL | MAIN COURSE

SOBREMESAS | DESSERT 

CHRISTMAS MENU
MENU DE NATAL

Copo de Champagne  | Glass of Champagne



Creme Aveludado de Ervilhas  
Rabanete | Rebento de Ervilha | Pão Torrado Caseiro

 
Velvety Cream Pea Soup

Radish | Pea Shoot | Homemade Toast

Barranco do Vale 
Tinto | Red

Lentilhas “ Du Puy” com molho de Caril e Coco
Cenoura| Courgette | Couve Flor | Espargos

 
“Du Puy” Lentils with Curry and Coconut Sauce

Carrot | Zucchini | Cauliflower and Asparagus

Saladade Fruta do Inverno
Winter Fruit Salad

Café ou Chá | Coffee or Tea

ENTRADA | STARTER 

PRATO PRINCIPAL | MAIN COURSE 

SOBREMESAS | DESSERT 

BEBIDAS | DRINKS

MENU VEGETARIANO
VEGETARIAN MENU 

Conto Sauvignon Blanc 
Branco | White

Água e Refrigerantes
Water and Soft Drinks    

( 1/2 garrafa por pessoa | ½ bottle per person )

Copo de Champagne  | Glass of Champagne



Creme Aveludado de Legumes 
Creamy vegetable soup

Peito de Frango | | Puré de Batata | Legumes 
Chicken Breast | Mashed Potatoes | Vegetables 

 Bolo de Chocolate com Gelado de Baunilha
Chocolate Cake with Vanilla Ice Cream 

Ou | Or
Tarte Tatin de Maçã | Creme Fraiche| Gelado
 Apple Tart Tatin | Crème Fraiche | Ice Cream

 ENTRADA | STARTER 

PRATO PRINCIPAL | MAIN COURSE

SOBREMESAS | DESSERT 

CHILDREN’S MENU
MENU DOS CRIANÇAS

Menu Adulto e Vegetariano
Adult & vegetarian menu



120.00 €
Price per Person 

Preço por pessoa

Red & White wine*
+ 1 glass of champagne

35 €
Price per Person 

Preço por pessoa

RESERVATION

restaurantespikes@gmail.com  

+351 924 216 004 |  spikes.pt

CHRISTMAS MENU
PREÇO | PRICE

Menu Adulto e Vegetariano
Adult & vegetarian menu

Menu dos Crianças
Children’s Menu


